
J4(tenzativju(emenu
~Foûfens Jfotettit6yd~rfr(gend~
ti(ftdEen 2016:

£ill~ Ju&menu

~MarinereJ.e si&fmeéI~grrysa(at og æg

‘Fis~fi(et meéremouûufe og citron

Çrøn(angI~g(me~fto(tfg(aseret sI~jn~ og me&ster

‘FiTer stuvet fiviJ~(meéfriI~gtfeffer

q?f5 a’ ûz manée meé~(jrse6ærsauce

Pris ia(tpl couvert 148 I~i

StorJuûrnienu

‘Forret

7(olïrøget (a~eruffe meérejemousse pa
sa(at6undf(utes og smør

J(ovebet

Orangestegt anéebiyst mdvinterens grøntsagei
ristede ~artof(er samt pe6ers~sauce

‘Dessert

(B(ødenée c~o~ufe~ge med~gne(ts

Pris i a(t pr couvert 298 I~i~ (!Min. 12 couverter)

Jufemenuerne er e~jkÇ (Brøéog smør

‘1-’e€fmin. 15 personer ~gn man også
6est.ifl~ ~ztTe menuenie i ‘Folïens
Rjstaurant, Rçstaurant ~Pa(meFtaven effer
i «seværtsfiuseL

~Marinerefe si~medI~griysa1~t og æg

f~eiju(esiûfmeé(øg og capers

~)armrøget t~.j mdæggesa(at

~Tis~çfi(et meéremou(ade og citron

Sy(te meésennep og rd6etfer

Stuvet fivié~atmeéfrik~ade((er og kgne(-suIj~~çr

Çrøn(angI~,g(meé6runeée ~artof(ei stegt
meéister og I~t~fg(aseret sI~jn~

Æ6(ef(æsk~md timian

J4néesteg og ri6bensteg mdrd~i(

~R~is a’ (a manée mdI~jrse6ærsauce

‘Pris pr couvert 258 I&:

~Besti(pa ‘Fo(dens !Ifote(

Sct. Laurentii ~)ej 41

9990 SI~ggen

3~s1’[r 98441166

‘FmaiL~ info@fo(éens-fiote(d?~

I


